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L’Auberge du centre - 34 grande rue, 41120 Chitenay - 02.54.70.42.11 

 

Menus banquets 2026 

http://www.auberge-du-centre.com/


 

« Notre sélection peut être amenée à changer selon notre approvisionnement » 
Les menus banquets ( à partir de 15 personnes) 

Un seul et même menu doit être choisi pour l’ensemble des convives 

  
 

 

  

 
 

  
 
 

 

Maki de saumon, chèvre frais 

Crème acidulée 

**** 

Suprêmes de volaille, pomme gratin 

dauphinois 

**** 

Tutti frutti aux fruits de saison 

 

 

 

Tataki de bœuf mariné soja 

Mayonaise yuzu 

**** 

Filet de dorade, beurre blanc 

anisé, légumes grillés 

**** 

Parfait glacé grand Marnier, 

Coulis d’orange amère 

 

Espuma de chèvre de la ferme du 

Fay, légumes pickles, crumble 

fromage 

**** 

Dos de cabillaud rôti, 

 risotto sauce safranée 

**** 

Duo de fromages & mesclun 

**** 

Douceur chocolat amer, 

Griottes confites, coulis vanillé 

 

 

Foie de canard, toasts chauds, 

Compotée de figues 

**** 

Magret de canette, 

mousseline de carottes au 

cumin sauce agrumes 

 

**** 

Duo de fromages & mesclun 

**** 

Croustillant praliné pistache 

42€  



 

  
 

 
  

 
 
 

Pour 
accompagner  

vos desserts : 

 

La bouteille de Crémant de Loire À Partir de 33,00 € 

Le magnum de Crémant de Loire À Partir de 70,00 € 

La bouteille de Champagne À Partir de 60,00 € 

Le magnum de Champagne À Partir de 

115,00 € 

Le café 2,50 € 

L’infusion ou le thé 2,50 € 

 

 

 

Mise en bouche : 
La faisselle de chèvre aux herbes 

**** 

Gaspacho de tomate, thon mariné 

au soja, jus fruits rouges 

**** 

Pièce de bœuf, jus morilles 

Pommes Darphin 

**** 

Duo de fromages et  

Mesclun de saison 

                  **** 

Omelette norvégienne 

 

 

 

Menu prestige 

 

Foie gras 

Homard 

Turbo 

Etc. 

 
Menu P’tit loup 

(jusqu’à 12 ans) 

 

L’assiette de saumon  

 ou  

terrine maison 

**** 

Steak haché ou volaille 

Ecrasée de pommes de terre ou 

pates  

**** 

Glace ou gâteau au chocolat 

15 € 

 



 

 

 
 
 
 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 

www.auberge-du-centre.com 

Consultez également notre carte des vins 

NOS FORMULES BOISSONS 

Apéritif Vin blanc Vin rouge Caf

é 

Tarifs 

✕ 
Touraine 

blanc 
(carafe) 

Touraine rouge 
(carafe) 

✓ 12,00 € 

✕ AOC Touraine AOC Cheverny ✓ 14,00 € 

Le cocktail de 

la maison 
AOC 

Cheverny 

AOC Touraine ✓ 16,00 € 

Le pétillant 

framboise 
AOC 

Cheverny 

AOC Chinon ✓ 18,00 € 

La coupe de 

Crémant de 

Loire 

 
AOC Anjou 

AOC Saint-Nicolas- 

de-Bourgueil 

 
✓ 

 
20,00 € 

La flûte de 

Champagne 
AOC 

Menetou-

Salon 

AOC Saumur- 

Champigny 
✓ 22,00 € 

 

 
Le service du déjeuner est effectué de 12h00 à 

16h00 (Les entrées sont servies jusqu’à 13h15) 

**** 

Le service du dîner est effectué de 19h00 à 

23h00 (Les entrées sont servies jusqu’à 20h15) 

**** 

Les demi-heures supplémentaires sont facturées à une hauteur de 50€ 

**** 
La privatisation de salle est disponible suivant les saisons et le nombre de convives à 

100€ (jusqu’à 16h00 et 23h00) 

**** 
La pièce montée est possible suivant disponibilité pour tous les menus avec un 

supplément 

 de 3,50€ par personne 

**** 
Le trio de fromages peut être rajouter dans les menus avec un supplément de 5,00€ 

par personne 
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