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-Pate berrichon, jus de viande romarin, salade d'herbes fraiches.
- Oeuf molletonctueuse creme infusee au hareng fume et
duo dasperges, tuile de pain.

-Duo de Foie gras mi-cuit et creme brulee,
chutney de fraise et poivre Timut

- Cigot d'agneau cuit basse température, farce fine citron
confit et thympomme de terre en 3 facons, creme dail ¢
- Turbot, coques meuniere, risotto pointes d'asperge _; ‘
de Sologne, bisque etrilles.
-Ris de veau, puree de choux-fleurs, poelee de
champignons et petales d'oignons (+ 4 €).

-Demie sphere chocolat passion, brownies caramel
noisette, glace tonka.
- Buchette charlotte aux poires, coulis de frambo‘i{sae et
sorbet williamine.
-Macaron pistache aux fruits ro
_creme citron, sorbet rhubarb
KPrix /pers : 50.00 € JTG
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