L'attente de saison

ENTREES

Carpaccio de saint Jacques, tartare de saumon aux agrumes
Ou

Foie gras de canard mi-cuit, créme brulée accompagnés
d’'un chutney de fraises de Sologne

PLATS

Lotte cuite basse température, langoustines,
betterave fumée et cerises pickles
Ou
Magret de canard, mousseline de carottes, légumes printaniers

sauce apicus

} DESSERTS

Entremet chocolat, crémeux passion, mangue,
agrumes, sorbet mandarine
Ou
Baba de l'auberge, rhum, chiffonnade d’ananas,
saveur coco
. Ou
~Macaron aux fraises, coulis de fruits rouge, glace Tonka

MENU A 50.00 EUROS TTC



