
 En t r é e s
Crémeux de butternut, ferme la touche à Chitenay (circuit-court) 
et son jus crémeux accompagné de pleurotes
--
Croustillant de crottin de chèvre de chez Bordas à 
Monthou-sur-Bièvre (circuit-court)  sur un mélange gourmandy  

 P l a t s
L’onglet de veau poêlé miel de Sologne (circuit-court)  

et citron vert, légumes de saison   
--
Dorade rôtie, jus acidulé « orange/passion », risotto crémeux

 Desse r t s
Petit crumble noisette à la rhubarbe 
--
Millefeuilles de pommes (circuit-court) caramel
et sorbet pomme verte

 V e r r e s  de  v i n
Cheverny Blanc Domaine Badin (12cl)

IGP Val de Loire Pinot noir Domaine Sauger (12cl)

2 ENTRÉES
2 PLATS

  2 DESSERTS
2 VERRES DE VIN

En partenariat avec l’Offi ce 
de Tourisme Blois Chambord 

www.bloischambord.com

45€ par personne

«Ic i  on  cu i s i n e 

pour  l e s  en fan t s»

menu  à  13 .50€

Le  che f  f a i t  v i s i t e r  l e s cu i s i n e s  aux  en fan t s su r  demande .

MENU
2X PLUS 
DE GOÛT


